LE XIX éme SIECLE
LA REVOLUTION OU LA NAISSANCE DE LA RESTAURATION

Développement des restaurants

AN

Evolution industrielle

Création des premiers | Modification du service pour les

guides gastronomiques restaurants :service a la russe

L’ordre des plats est similaire a
aujourd’hui

Evolution des moyens de
transport
Evolution du
matériel :fourneaux, ustensiles

Création des halles de Paris

L
Emergeance de grands chefs : | Nouvelles techniques :

Brillat Savarin Gratin
Antonin Caréme Soufflé...
Urbain Dubois

Jules Gouffé

Joseph Fabre

Nouveaux produits : avec
I’amélioration des transports,
les produits sont plus frais et
disponibles plus rapidement




