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I Les eaux de vie de vin
Les eaux de viede cidre
Les eaux de vie de grains
Les eaux de vie de plantes

Les eaux de vies de fruits

LA DISTILLATION

Opération qui consiste a faire’ chauffer un liquide alcoolisé pour
vapeurs

r ®cup ®r er

e’s doal

cool

Définition Production Marques Utilisations en
L commerciales restauration et service
Le Cognac est une eau de vie de vins | La région de Cognac'se divise en 6 | Hennessy, Le Cognac se sert erdigestif a température
E blancs provenant desdépartements des | parties, de larmeilleure a la moins Rémy Martin, ambiante. Mais vous pouvez le consommer
Charentes etCharente-Maritime qui renommee : Martell, Hi n e é autrement par exemple avecdel 6 eau p®
subissent une double distillation dans 4 cl dans unverre & dégustation.
C | un alambic charentais dit «a repasse». Grande,Champagne ——
O A |l a sortie de | 6a Petite Champagne
blanc et prendra sa couleur ambrée Bordérie )
(5 | suite a son vieillissement en flts de Eins bois \F/ L.
chéne. ( Bons bois =
N Bois ordinaires ﬁ\ \/
A Désignation du vieillissement -
¥** ouVS :2ans % Mention « Fine Champagne »
VSOP : 4 ans % 50 % de Grande Champagne o
C (VSOP = VerySuperior Old Pale ou,Rroduct) minimum et le reste en r?:>(.;.gtite Le Cognac eSt. utiliséen Sal.le pour des .
X0, Napoléon, Vieille Champagne. flambages (wa_n_des et fruits) Il entre aussi
Réserve ou Extra  : B'ans. dans la composition de nombreux cocktails :
Porto Flip, Alexander.
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L 6 Ar ma gestane eau de vie

de vins blancs provenant du
département du Gers et des

Landes, qui subissent une

distillation en continu dans un
alambic a colonne. Il prend sa couleur
ambrée envieillissant en f(t de chéne.

Désignation du vieillissement :
**k - 2.ans
VO, VSOP, Réserve :5ans
X0, Extra, Napoléon, Vieille
Réserve : 6 ans.
Hor s d 6l8ans.

La r®gion de | 06A}{
en 3 parties et 4 appellations, de la
meilleure a la moins renommeée :

Bas-Armagnac
Ténareze
Haut -Armagnac

Blanche -Armagnac

Jeanneau,
Montesquiou é

L6 Ar mag n aan digestif asempétature
ambiante«
4 cl"dans unverre a dégustation.

|

Les eaux de vie de cidre

Définition

Production

Marques
commerciales

Utilisations en
restauration et service

Le Calvados est une eau de vie
élaborée a partir de cidres provenant
des régions de Haute et Basse
Normandie qui

subissent une double distillation.

Désignation du vieillissement
*** ou 3 pommes ouFine :2ans
VO, VSOP,
Vieille Réserve :4ans
Extra, XO, Napoléon,
Hors d 6 A gé€eans.

.

Les différentes AGC

AOC Calvados
AOCCalvades Domfrontais
AOC Calvados du Pays
doAuge.

Pére Magloire,
Busnelé

Le Calvados se seren digestif atempérature
ambiante.
4 cl dans unverre & dégustation.

\

N5 4

Cet alcoolest utilisé en salle pour des

flambages (viandes et pommes)Il rentre aussi

dans lacomposition de cocktails
Jack Rose
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Les eaux de vie de grains
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Définition Production Marques Utilisations en
commerciales restauration et service
Le Whisky est une eau de vie élaborée par fermentation puis distillation de céréales, principalementl 6 or ge, | e maps e
Le Whisky est élaboré dans différentes catégories et différents pays dont les principaux sont les suivants :

1. LOAECOSSE Les différentes variétésproduites sont glen:j I: J & B, ' Iae Scc_)ftgh Whis,ky se sert (;n apéritlif ou en
Coest le principalliescalend »:élaborésa A enuclementa v 6 ¢ d o ) onErance
de whi sky. le®Bootch 6 a g partir de plusieurs céréales 5 P
Whisky par 2 _ Pure Malt | 6eau la plus pure pou

' melangees, lesWhisky Blend | Glenfiddich mi n®r ale de Volvic. Qu
- sont compos®s dol exhalent les parfums caractéristiques de cet
P 5 assemblage de plusieurs SinglehsMalt . alcool.
Atlantique W whiskies (une trentaine en AberlouryCardhu, 4 cl dans unverre old fashionned
. moyenne) Knoekando,
&5 — Les «Pure Malt  » : élabores ‘;
n:jJ uni quement p AW |
- malté (germé), les Whisky
Kbardesn Pure Malt sont également
compos®s doéun “as
plusieurs whiskies.
Les «Single Malt” »_: élaborés .

) Au bar ,ilsesertsecavec gl a-ons,
uniguemen t parf late ou gazeuseaccompagné de coh ou de jus
malté, les Whisky Single Malt plate ou g Accompag 1 €]

: A d 6 o r dlmegtree aussi dans la composition de
prov@egnpEnt doung ktails : Scotch Sour, God Father
distillerie.dont il porte souvent coc ' ’
le nom.

2. Ll RLANDE LIRISH WHISKEY Lol ri s h séMertes &périif ou en

Petit pays au sud ouest de
| 8Ecosse, | dllérllraihsd
Whiskey . La production est

surtout localisée dans le nord.du

pays. Les différentes variété§
produitess ont | egs. \m° me
Ecosseavec davantage de, seigle dans
les blend.

La particularit® d
gue chaque marque élabore

guasiment toutes les variétés de

Siles Irlandais utilisent les
mémes céreales que leursousins
ecossais pour élaborerleur
whiskey, leur méthode de
production differe en de

nombreux points.
tourbe, | Ooutil:i
maltée, des alambics de grande
taill e, la trirp]l

de | 6assembl age
du caractére léger et trés fruité de

S

¢

q
q

Paddy, Jameson

digestif a température ambiante.
4 cl dans unverre old fashionned

Au bar , il se sert secavecg | a- ons,
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i sh Whiskey

plate ou gazeuseaccompagné decola.
Il rentre aussi dans la composition du cocktail

o

(

W Lok :\\_:.:/
3. Lo ETAUTNS Le Whiskey est produit aux Whiskey Jack Le Whiskey et le Bourbon se sert en apéritif ou
| Ce grand pays produit 2 types de USA, la plus grosse production Dani el 6] endigestfatempérature ambiante.
S whisky : le Whiskey et le venant du Tennessee est : 4 cl dans unverre old fashionned
Bourbon abor ®e paritif
K mais et de seigle.
A noter :la production du Rye N
Y Whiskey , élaboré a partir de 51 %de Le Bourbon n 6 eggat Qg r)o d
seigle minimum. . , : G(Entue!q{ efest
élaboré avec 51 % minimum de
mais, puis subi uniwvieillissement
dans destonneaux qui ont été bralé
Mt ®r i eur afin
L godt sisparticulier. Aubar, il se sert sec, &
plate ou gazeuse, accompagné de cola.
Kentucky Le Bourbon rentre aussi dans la composition du
/ cocktail : Bourbon Old Fashionned
b\ Tennessee
W . _ , .
Le saviez -vous : Pour protéger contre la copie,
H le whiskey «J a c k D a est cads®ssir les
| registres des monuments historiques des USA
vous nous croyezpas? Li sez | 6®t i
S
K
Y
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4. LE CANADA

Ce voisin des USAproduits du
Whisky et du Rye Whisky

Canadian whisky : élaboré
avec plusieurs céréales dont
une majorité de mais.

Canadian Rye Whisky
plusieurs céréales dont une
majorité de seigle.

Canadian Club, Mc
Adams

v
\\\NRTM ;

!lm

Pt Cnaninn T

Le Rye whisky se sert en apéritif ou endigestif a
température ambiante.
4iclydans un verre old fashionned

Au bar | i sert

se
plate ou gazeuse, accompagné de cola.

Le Bourbon rentre aussi dans la composition du
cocktail

sec, a4

5. LA FRANCE

Oui, notre hexagone produit du

whisky. Les méthodes sont les mémes
gudaill eurs avec
mais.

2

E
i

FRAMNCHE

- COMTE
B
e
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Corse :

Altore : Pure malt affiné dans des
fts de chene ayant conténu du
muscat de PatrimoniesLe whisky
est ensuite adouci avec,l'eau de
source qui jaillit de la.roche calcaire
de la Conca d:Oro qui permet
d'exalter tous les arémes.

P M : Blend, blend supérieur et
malt, L& whisky P&M est fabriqué
par la Brasserie Pietra et la
Distillerie.Mavela.

Bretagne :

-Whisky Breton W.B . en Blended

- Armorik , le single malt de
Bretagne. A partir de malt
sélectionné et fermenté, une double
distillation per.
breuvage qui vieillit de nombreuses
anneées en fits de chéne

- Eddu un whisky réalisé avec du
blé noir. EDDU veut dire blé noir

en langue bretonne.

Les whiskies francais se dégustenten apéritif ou
en digestif a température ambiante.
4 cl dans unverre old fashionned

Aubar , i | sert sec, 4
plate ou gazeuse, accompagné de cola.

Pour les colas vous pouvez proposer des couples
Whisky corse et un Corsica cola.

Whisky breton avec un breizh cola

ETCEé
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