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Histoire de la vigne et du vin
La vigne est considérée comme une des plantes les plus anciennes sur terre. Des traces de 
son existence relevées à divers endroits du globe prouvent que la vigne a précédé l’homme sur 
la terre et poussait donc de façon spontanée.

Une légende raconte qu’en Perse, un roi aurait stocké des raisins dans une jarre sur 
laquelle était inscrit poison et les y aurait oubliés. Une femme de son harem, délaissée et 
souhaitant mettre fin à ses jours but le breuvage. Celui-ci lui redonna force et gaieté et 
elle le fit goûter au roi qui l’apprécia. La belle retrouva alors les faveurs du souverain qui 
décréta alors qu’il faudrait désormais laisser les raisins fermenter. Ainsi serait né le 
premier vin.

La vigne que nous connaissons aujourd’hui est originaire d’Asie Mineure et fait partie de la 
famille des vitacées ou ampélidacées.

2000 ANS AVANT J.C.

Selon la thèse la plus répandue, la vigne était déjà présente en Egypte plus de 2000 ans avant 
J.C. Ce sont les Egyptiens qui ont appris aux Grecs à cultiver la vigne. Ces derniers ont ensuite 
transmis leur savoir aux Romains qui l’ont transmis aux Gaulois.

AU TEMPS DES ROMAINS

Au temps des Romains, des règles très précises régissent déjà l’élaboration du vin comme 
l’annonce des vendanges à une date précise annoncée au son de la trompe, le collage au blanc 
d’œuf de certains vins ou la date de début des ventes.

AU TEMPS DES GAULOIS

La vigne apparaît sur les rives de la Méditerranée 600 ans avant J.C.

Les Gaulois qui sont de bons cultivateurs inventent le tonneau et font rapidement prospérer 
leur vignoble.
Leurs vins deviennent très prisés des Romains ce qui leurs vaut les foudres de l’empereur 
Domitien qui, pour sauver la viticulture de la péninsule, ordonne en l’an 92, l’arrachage de la 
moitié des vignes plantées en Gaule. 

Ce n’est qu’en 281 que l’empereur Probus annule cette décision. L’extension du vignoble 
français date de cette époque.

AU MOYEN AGE

De nombreux personnages célèbres, comme Charlemagne, favorisent le développement de la 
viticulture.
L’Eglise prend une part importante dans la propagation du vignoble et dans l’amélioration des 
techniques de vinification, le vin étant utilisé pour célébrer la messe.
A cette époque les ceps de vigne apparaissent partout et sont même cultivés à Suresnes, 
Argenteuil et Montmartre.
C’est à cette époque que l’exportation commence vers l’Angleterre, les Flandres et les pays 
nordiques.
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LE PASSE RECENT

Au cours des siècles, la viticulture a connu des fortunes diverses

 En 1709, l’hiver fut tellement rigoureux que la mer gela sur les côtes, entraînant
d’énormes dégâts dans de nombreux vignobles.

 Toujours au début du 18ème siècle, pour faire face à la famine, de nombreux vignobles 
furent arrachés au profit du blé.

 Au cours du 19ème siècle, il est impossible de parler de vigne sans mentionner les 
travaux de Louis Pasteur qui était considéré comme le père de l’œnologie moderne. Ses 
recherches ont notamment permis de mieux maîtriser les problèmes complexes de la 
fermentation alcoolique.

 Mais le fait le plus marquant de toute l’histoire du vignoble français est 
incontestablement l’invasion du phylloxéra en 1864. 

Ce puceron ennemi numéro un de la vigne, fut introduit accidentellement en France lors d’essai 
de nouveaux plants dans le Gard. Cet insecte qui passe d’un cep à l’autre en creusant des 
galeries s’est propagé à un tel point que le vignoble français avait pratiquement disparu 10 
ans plus tard.
Des années de recherches et de tentatives diverses furent vaines jusqu’au jour ou la solution 
fut enfin trouvée grâce à la vigne américaine qui résistait particulièrement bien à cette 
maladie. L’ensemble du vignoble fut donc arraché et les cépages français furent greffés sur des 
porte-greffes américains.

 La première guerre mondiale à également jouée un rôle sur le vignoble qui lorsqu’il 
n’était pas dévasté par les batailles fut laissé à l’abandon par les hommes partis au front.

 C’est en 1935 qu’est créé l’I.N.A.O, Institut National des Appellations d’Origine, qui a 
fait réaliser un grand pas vers la qualité. 70 ans plus tard cet organisme qui dépend du 
Ministère de l’Agriculture est toujours là pour réglementer le monde de la viticulture.

 En 1984, la commission européenne rend un important rapport sur les conditions de 
productions des vins avec des prescriptions visant à favoriser la qualité au détriment de la 
quantité.

http://www.restocours.net


