LE MOBILIER EN RESTAURATION

Introduction
Le mobilier, investissement tres important pour le restaurateur, se divise en deux
catégories :

Celui destiné a la clientele Celui destiné au service

Tout comme le matériel, il sera choisi par le resaurateur en fonction de plusieurs griteres :

|La cat ®gorie d] La décoration | Le budget dont il dispose |

Le mobilier doit présenter plusieurs avantages :

Solidité Confort Entretien facile
(dG a son utilisation trés (en accord avec le standing e (pour durer le plus
fréquente) | 6®t abl i sse longtemps possible)

1. Le mobilier destiné aux clients

1.1. Les tables
Toutes les formes de tables peuvent étreutiliSées et varient surtout selon la surface de la salle

(son décor, le confortduc | i gmt , al | ®es de ci r c udndes, caoédes, €), el
rectangulaires ou ovales. =
Généralement de0,75 métres de hauteur , leur dimension variera 77

J

selon leurs capacités en nombrede personnes.

RONDE Diamétre Nombre de | RECTANGULAIRE Long Large Nombre de
personnes personnes
1m 4 1,40m | 0,80 4
< a
\\\_/ 4 im
1,50 m 8 1,80 m 6as8

Tailles intermédiaires

2m 12 2,40 m 8ailo




1.2. Les sieges

Plusieurs types de siéges sont utilisés en restaurath n . Chacun dobéentre
des caractéristiques bien différentes.
Description Type do6®t abl Exemple
La chaise Cdbest un s
accoudoir. L 6 as s Tous
(selon votre et le dossier peuvent
activité préférer étre recouverts de (posezvous la question
des chaises cuir, skai ou suivante : Pourquoi les chaises
empilables) de tissus. des «fast-food »sont elles aussi
inconfortables ?)
Le fauteuil Cdbest un s
et confortable munis | Traditionnel milieu et haut
(pensezala débaccoudoi de gamme
largeur de votre Ldassise,
fauteuil, limite le | |es accoudoirs sont
rc‘gr’:\‘/?\:g gﬁtour recouverts de
46 matieres nobles.
bune tab
Labanquette |[CbOest wmoni b
doun dhbesrs i|Brasseries et Pub
(apporte une aspect général est
solution dans les | soigné, leur confort
espaces plus est irréprochable.
restreints) Elle est disposée le
long des murs.

2. Le mobilier destiné au service

Exemple

Description
Conerss t un meubl e
constituer une réserve de
matériel nécessaire au bon
Lacong,ole d®r oul ement dou
(ce ndest Mpas wen - couverts,
beau meuble, mais il'est - vaisselle,
indi spens ablye dans - verres,
service) N etc.
Cbest une peti-t
donc facilement transportable.
o I 1 per met déoy d
Le guéridon - le matériel de service.
(peut étre nappé, mais dans tous les| || permet également :
cas, il doit étre trés propre) - la préparation de mets
servi devant le client (service a la
russe)

Encm 80 x 45 x 80 h
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